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Zimt gilt als eines der dltesten Gewdirze. In der Antike war das
Gewdirz so kostbar, dass es als Geschenk fiir Monarchen und
andere Machthaber verwendet wurde. Der charakteristisch
reichhaltige, warme und stiRe Zimtduft machte ihn mit der Zeit
zu einem der meistbenutzten Zutaten rund um den Globus.

MONIN Sirup Zimt lasst sich geschmacklich z. B. sehr gut mit
Apfel oder Nussaromen kombinieren.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

Hohe Konzentration: Verhaltnis 1:8
Authentischer Geschmack, nattrliche Aromen
Reiner Rote-Beete-Zucker aus Frankreich
Nach Anbruch 3 Monate haltbar

_Z j}ﬂ 3 | Mindesthaltbarkeit: 24 Monate
e Jirop de el L I :
3 Vielfaltige Einsatzmadglichkeiten: Toddy, Hot Wine,
MON IN Punch, Sour, Latte, Hot Chocolate...
1y
imt - | INHALT
Camnelle ' 700 ml

ZUTATEN

Zucker, Wasser, Saure: Zitronensaure, natiirliches
Zimtaroma mit anderen natirlichen Aromen, natirliches
Aroma, Farbstoff: Zuckerkul6r, Anthocyane.
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Flaschen EAN 4008077741228 OMEN
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PROFI TIPP
von den MONIN Markenbotschaftern

"Mit seinem pudrigen Geschmack verfeinert MONIN Sirup Zimt
nicht nur Cocktails, sondern auch Milch und Kaffeespezialitaten.
Kombinieren Sie zudem Smoothies mit frischem Apfel und MONIN

Sirup Zimt — einfach die perfekte Kombination!"

KOMBINATIONSEMPFEHLUNG
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COCKTAILS & MOCKTAILS

Pina Cinnamon Punch

* 10 ml MONIN Sirup Zimt

* 10 ml MONIN Sirup Pifa Colada
* 40 ml Rum

* 120 ml Sodawasser

Zutaten in ein mit Eiswrfeln gefiilltes
Glas geben, umrihren.

Cinnamon Hot Chocolate

* 20 ml MONIN Sirup Zimt

+ 1 Loffel Le Frappé de MONIN
Schokolade

+ 180 ml Milch

Milch und Frappépulver erhitzen, in eine
Tasse geben und die restlichen Zutaten
ebenfalls hinzugeben. Umriihren, mit
Sahne und Zimt garnieren.

-

Vinco Import GmbH
D-54290 Trier

T +49 651 7196 0
monin@vinco-import.de

VINCO

EXKLUSIV-IMPORT
-

IURJBA UOWeuUI)

Peach Tea & Cinnamon Toddy
* 10 ml MONIN Sirup Zimt

* 20 ml MONIN Sirup Pfirsichtee

* 240 ml Heiles Wasser

+ 2 Dashes Orange Bitter

Monin ins Glas geben, Bitter und heiRes

Wasser hinzugeben und umriihren.

Mit Orangenscheibe und Zimt garnieren.

Cinnamon Berry Mulled Wine

* 10 ml MONIN Sirup Zimt

* 10 ml MONIN Sirup Brombeere
* 120 ml Rotwein

+ 60 ml Cranberrysaft

Zutaten zusammen erhitzen und in eine
Tasse geben, mit Friichten garnieren.
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CINNAMON HOT APPLE

* 20 ml MONIN Sirup Zimt
+ 200 ml Apfelsaft

Apfelsaft und Sirup erhitzen, in
ein Toddy Glas gielten, mit einem
Apfelfacher, Zimtpulver und einer
Zimtstange garnieren.

# Cinnamon & Caramel Mocktail

+ 20 ml MONIN Sirup Zimt

* 5 ml MONIN Sirup Caramel

* 120 ml Apfelsaft

+ Sodawasser

Zutaten ausgenommen Sodawasser
in ein Glas geben, mit Sodawasser
toppen und umriihren.

Pear & Cinnamon Tea

* 10 ml MONIN Sirup Zimt

20 ml MONIN Sirup Pfirsich

* 10 ml Frischer Limettensaft

+ 200 ml HeiRer Tee

HeiRer Tee und MONIN zusammen in
ein Glas geben und umriihren.
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